25 Jahre Ringversuche
zur Wasseranalytik am IFA-Tulln

Seit Mai 2020 ist die Universitdt fiir Bodenkultur Wien am Standort IFA-Tulln als Anbieter

von Eignungspriifungen akkreditiert.

Die regelmaRigen Ringversuche des IFA-
Tulln nahmen ihren Anfang mit einem
Auftrag des Landwirtschaftsministeri-
ums. Eineinhalb Jahre lang waren monat-
lich vier gut definierte Wasserproben
(zwei zur Analyse auf die wichtigsten lo-
nen und Summenparameter sowie zwei
fiir Metalle und Spurenelemente) an alle
in der Osterreichweiten ,Wassergiite-Er-
hebung“ involvierten Labors zu senden
und die Messergebnisse als Auftragsiiber-
prifung gemeinsam auszuwerten. Die
ersten Ringversuchsproben, die im Mai
1995 an sieben Priifstellen verschickt
wurden, waren schwer erhaltliche und
wenig bekannte zertifizierte Referenzma-
terialien. Fiir die folgenden Laborver-
gleichsversuche wurden die Proben aus-
gehend von Reinstwasser durch Losen
von reinen Salzen und Verdiinnen von
Standardlosungen hergestellt.

Kiinstlich hergestellte Wasserproben
waren am IFA-Tulln aus diesen Griinden
immer die bevorzugte Art von Ringver-
suchsproben: Die Konzentrationen der
gelosten Stoffe sind planbar und liber
weite Bereiche einzustellen. Die Werte
werden durch die Herstellung genau defi-
niert und durch eigene Analysen lber-
prift und bestatigt. Die Proben enthalten
praktisch keine ungelosten Feststoffe
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Ringversuchsproben, insbesondere Wasserproben, werden in der Regel kurz vor Versand hergestellt
und sollen piinktlich bei den Teilnehmern eintreffen. Foto: Wolfgang Kandler

(suspendierte Teilchen), sind weitgehend
frei von unerwiinschten oder unbekann-
ten Begleitstoffen, keimarm, gut haltbar
und in der Zusammensetzung stabil.

Eine besondere Herausforderung bestand
darin, realistische Proben erzeugen zu kon-
nen, welche sich in ihren Analysenwerten
von naturlichen Wasserproben nicht unter-
scheiden. Mit der Entwicklung eines Verfah-
rens, das jedes Grund- oder Oberflachen-
wasser im Hinblick auf die wichtigsten In-
haltsstoffe nachbildet,” wurde diese Aufga-
be in relativ kurzer Zeit bewaltigt. Nach ein-
einhalb Jahren wurde mit dem Folgeauf-
trag der Rhythmus bei den Basisparame-
tern, Metallen und Spurenelementen auf
zwei Monate ausgedehnt. Diese Frequenz
wurde bis heute beibehalten.

Die Ringversuche wurden ziigig um or-
ganische Spurenstoffe erweitert. Den
Anfang machten Pestizide, insbesondere
Triazine,? die im Messprogramm des
Landwirtschaftsministeriums sehr be-
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deutsam waren. In weiterer Folge wur-
den fliichtige halogenierte Verbindun-
gen sowie polycyclische aromatische
Kohlenwasserstoffe,? Organochlorpesti-
zide, fliichtige aromatische Kohlenwas-
serstoffe (Benzol, Toluol, Xylole, Ethyl-
benzol) und das Antiklopfmittel Methyl-
tert-butylether® in das Programm aufge-
nommen. Jedes Jahr wurden Uber 20
Ringversuche organisiert. Zu Beginn
nahmen nur jene sieben Labors teil, die
vom Landwirtschaftsministerium beauf-
tragt waren, aber schon nach einem hal-
ben Jahr konnte jedes Labor die Ringver-
suche zur Qualitatssicherung nutzen. Ein
Jahr darauf Uberstieg die Zahl dieser frei-
willigen Teilnehmer bereits die jener,
welche verpflichtet waren. Der Kreis der
Interessenten erweiterte sich und die
Nachfrage nahm stetig zu. In den letzten
25 Jahre nahmen insgesamt mehr als
900 Labors aus 40 Landern an den regel-
maRigen Ringversuchen teil. >
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Seit dem Jahr 2013 besteht eine vitale
Kooperation mit dem Umweltbundesamt.
Es gibt einen gemeinsamen Auftritt nach
auflen und ein fiir die Teilnehmer einheit-
liches Anmeldeverfahren Uliber das IFA-
Tulln. Am Umweltbundesamt werden fiir
die Laborvergleichsversuche natirliche
Wasserproben verwendet, welche je nach
Bedarf mit den zu bestimmenden Spuren-
stoffen dotiert werden. In Summe ist da-
durch ein sehr umfangreiches Programm
im Angebot, das in den vergangenen sie-
benJahren laufend erweitert und um viele
interessante Stoffe erginzt wurde.”

Akkreditierung als Ringversuchs-
anbieter

Als die Zusammenarbeit mit dem Umwelt-
bundesamt begann, war in Osterreich be-
reits die Akkreditierung als Anbieter von
Eignungspriifungen moglich. Die entspre-
chende Norm® war 2010 erschienen. Bevor
jedoch dieses Projekt in Angriff genommen
werden konnte, musste festgestellt wer-
den, ob unter den neuen Voraussetzungen
ein wirtschaftlicher Betrieb moglich ist und
ob die Teilnahmegebiihren der Labors alle
laufenden Kosten decken.

Eine akkreditierte Stelle zu betreiben,
fallt nicht unter die primaren Aufgaben
einer Universitat, also musste auch dies
gelost werden. An einem anderen De-
partment gab es bereits eine nach der
Norm 1SO 170257 akkreditierte Priifstelle
und wie dort wurde ein sogenannter Be-
trieb gewerblicher Art innerhalb der Uni-
versitat gegriindet. Viel Ausdauer und
der groRe Einsatz aller Beteiligten fiihr-
ten zum Ziel: Das ,,FA-Proficiency Testing
Scheme® der Universitat fiir Bodenkultur
Wien ist seit dem 4. Mai 2020 von der Ak-
kreditierung Austria des Bundesministe-
riums Digitalisierung und Wirtschafts-
standort akkreditiert. Dadurch sind inter-
nationale Anerkennung und Vergleich-
barkeit der Ringversuche des IFA-Tulln
gewahrleistet.

Der Autor dankt den treuen Teilneh-
mern sowie allen, die in den vielen Jahren
die Ringversuche des IFA-Tulln unter-
stiitzt haben und wiinscht dem Team ei-
ne erfolgreiche Zukunft als Anbieter von
Eignungspriifungen.

Wolfgang Kandler
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Czedik-Eysenberg-Preis 2020

Der Gewinner des diesjahrigen Czedik-Ey-
senberg-Preises ist Lukas Macheiner. Mit
dem Preis werden im zweijdhrigen Rhyth-
mus wissenschaftliche Publikationen jun-
ger Wissenschaftler ausgezeichnet. Preis-
wiirdig sind Arbeiten von Mitgliedern der
Gesellschaft  Osterreichischer Chemiker.
Macheiners Arbeit ,Green coffee infusion
as a source of caffeine and chlorogenic acid”
wurde aus den zahlreichen Einsendungen
vom Vorstand der Arbeitsgruppe Lebens-
mittelchemie, Kosmetik und Gebrauchsge-
genstande (AG LmKG) ausgewahlt.
Abstract: Green coffee infusion is a no-
vel and emerging food. This is the first
study to report on caffeine and chloroge-
nic acid content in green coffee infusion
as ingested by the consumer. Caffeine
was determined by adapting the corres-
ponding DIN/ISO HPLC method. Chloro-
genic acids were measured by the AOAC
standardized photometric method. Both
methods were adapted and validated for
the green coffee beans and resulting infu-
sions. Results for caffeine in green coffee
infusion ranged from 113 to 188 mg-L ™ in
C. arabica infusions, and from 186 to 293
mg-L" in C. canephora infusions. A decaf-
feinated green coffee infusion sample
contained 6.2 mg-L™". Results of chloroge-
nic acid ranged from 628 to 1040 mg-L™
in C. arabica infusions, and from 682 and
1210 mglL™ in C. canephora infusions.
The decaffeinated Arabica green coffee
infusion sample had a concentration of

Lukas Macheiner, der Gewinner des diesjdhri-
gen Czedik-Eysenberg-Preises.

Foto: Lukas Macheiner

767 mg-L". Infusions from Robusta excee-
ded Arabica samples by far regarding caf-
feine and chlorogenic acid content.”
Unter normalen Umstanden ware der
Preis auf den Osterreichischen Lebens-
mittelchemiker-Tagen verliehen worden.
In diesem Jahr — nachdem die Tagung ab-
gesagt werden musste — wurde die Eh-
rung online durchgefiihrt. Im Rahmen
dieser kleinen Veranstaltung hielt Prof.
Thomas Henle von der TU Dresden einen
Festvortrag mit dem Thema ,,Milch — von
Natur aus nano: Struktur und Funktionen
von Caseinmicellen®. Im Anschluss daran
prasentierte der Preistrager Lukas Ma-
cheiner seine pramierte Arbeit.
Michael Murkovic

1) L Macheiner, A. Schmidt, M. Schreiner, H. K. Mayer,
J. Food Compos. Anal. 2019, 84, 103307
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GOCH-Mitglieder stellen sich vor

AKRAS Flavours Areal im Stiden von Wien. Foto: AKRAS

AKRAS Flavours, ein familiengefiihrtes
Unternehmen aus Osterreich, erforscht,
entwickelt und produziert seit mehr als
80 Jahren Aromen und Grundstoffe fir
Lebensmittel und Getranke.

Mittlerweile beliefern wir mit zwei Pro-
duktionsstatten sowie mehreren Nieder-
lassungen und Partnern mehr als 35 Lan-
der auf vier Kontinenten. Bereits in dritter
Generation wird unser 1938 gegriindetes
Familienunternehmen heute von Dr. Mar-
tin Krasny gefiihrt.

Kompetenz in Aromen

Auf dem rund 12000 m?* groRBen Areal im
Siiden von Wien sind Forschung, Entwick-
lung und Produktion unter einem Dach
zusammengefasst. Dadurch kénnen wir
aulRerst flexibel auf Kundenwiinsche ein-
gehen.

Der Geschmack eines Lebensmittels
zahlt zu den wichtigsten Kaufkriterien.
Dank innovativer Produktkonzepte um-
fasst unser Sortiment eine Vielzahl von
Getrankegrundstoffen, Aromen fiir die
unterschiedlichsten ~ Anwendungsberei-
che sowie auch Food Ingredients im wei-
teren Sinne. Bei der Entwicklung steht im-
mer Ofter das fertige Produktkonzept im
Mittelpunkt.

Zertifizierte Produktsicherheit

Unser hohes Qualitatsniveau wird
durch stetige Zertifizierungen nach al-
len wichtigen Qualitatskriterien und
Umweltstandards dokumentiert; da-
runter fallen 1SO 22000, ISO 14001, IFS

Food und FAMI-QS. Auch spezielle An-

ras

let t’here he taste

forderungen wie Bio-, Halal- oder Kos-
her-Zertifizierungen werden von uns
berticksichtigt.

Nachhaltigkeit und Natiirlichkeit
Nachhaltige Lebensmittelproduktion be-
trifft auch die Herstellung und den Einsatz
von Aromen. Bei uns wird , Natiirlichkeit“
bei der Entwicklung neuer Formulierun-
gen in den Mittelpunkt gestellt. ,Wir wol-
len sparsam mit Ressourcen umgehen
und, in Zusammenarbeit mit der Wissen-
schaft, alle sich diesbeziiglich stellenden
Herausforderungen annehmen®, so Dr.
Krasny. ,Dariiber hinaus sind wir im Be-
reich der verkapselten Aromen einzigartig
und Marktfithrer in Osterreich. Mit der
Kompetenz der Gegenwart und einer For-
schungsquote von zwolf Prozent sind wir
als Unternehmen ein zuverlassiger Partner
fiir die globale Lebensmittelindustrie.”
AKRAS Flavours GmbH

Neuaufnahmen

Die GOCH begriit als neue Mitglieder:

Stefanie Allworth; Debotra Sarkar, MSc; Leon
Fasser; Dennis Dinu; Reinhard Basse, MSc BSc;
AKRAS FLAVOURS GmbH; Magdalena Leder-
bauer; Springer Verlag GmbH; Niklas Ponteseg-
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Wir gratulieren zum besonderen Geburtstag

Dezember 2020

03.12.1970 DI Dr. Ines Emminger-Elhofer
01.12.1965 Dr. Markus Bacher
27.12.1960 Mag. Dr. Curt Zimmermann
14.12.1960 Univ.Prof. DI Dr. Karl Kirchner
14.12.1960 Mag. Edmund Benetka
01.12.1955 DI Dr. Wolfgang Schwarz
05.12.1950 Dr. Josef Bailer

Jdnner 2021

18.01.1971 Dr. Martina
Marchetti-Deschmann

08.01.1966 Dr. Frank von der Kammer
29.01.1961 Mag. Dr. Hanspeter Kahlig
15.01.1956 Univ.Prof. Dr. Ferdinand Hofer
09.01.1956 Univ.Prof. Dr. Wolfgang Robien
08.01.1956 DI Dr. MTOX. Gerhard Meister
01.01.1951 ao.Univ.Prof. Dr. Friedrich
Hammerschmidt

16.01.1941 Univ.Prof. Dr. Karlheinz Schwarz
15.01.1941 Univ.Prof. Dr. Heinz Sterk
06.01.1941 Peter Bauer

01.01.1941 Univ.Prof. DI Dr. Werner Wruss

Februar 2021

23.02.1971 Adam Whitehead
15.02.1971 Iris Ezenwafor

03.02.1971 DI Dr. Wolfgang Kalss
01.02.1971 DI Dr. Andreas Kolb
24.02.1966 Dr. Sven Nerdinger
04.02.1966 Dr. Gunter Gmeiner
06.02.1961 ao.Univ.Prof. DI Dr. Helmut K.
Mayer

02.02.1961 Mag. Dr. Martin Rinderer
20.02.1956 Dr. Hans Ulrich Paul Scholz
15.02.1956 Dipl.-Ing. Dr.techn. Gerhard
Bunzenberger

14.02.1956 Ass.Prof. Dr. Daniel Krois
19.02.1941 em.o.Univ.Prof. Dr. Giinter
Knapp

27.02.1936 o.Univ.Prof. Dr. Friedrich Paltauf

ger, MSc BSc; DI Dr. Dubravka Jembrih-Simbdir-
ger; DI Peter Flirk; Nadine Glrer, MSc; Dipl.-Ing.
Reinhold Pommer; Fabian Andrés Amaya-Gar-
cia, MSc.



